MENU

La quotidienne du 24 avril au 27 avril

MERCREDI
Salade et potage

Sk st she st she st ste st sk ste st sk sk sk skosk skok
Supréme de volaille sauce forestiere, polenta

CHF 21.-
JEUDI
Salade et potage
s et e o e e o e e e e e e e ke
Brochette de beeuf marinée al’ail des ours, pommes de terre rissolées
CHF 21.-
VENDREDI
Salade et potage
St sfe sfe e sfe sfe sfe sfe s sfe s e se e sfe s sk sk
Lieu noir au vin blanc, lentilles Beluga
CHF 21.-
SAMEDI
Menu retour du marché
e sfe she sfe sfe sfe sfe sfe sfe e she sfe sfe sfe sfe sfe ke ke
CHF 21.-

Restaurant de I'etoile, chez mika
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MENU

DIMANCHE 28 AVRIL

Amuse-bouches
e s sfe she sfe sfe sfe e sfe sl sfe sfe sfe e sk e sk sk
Soupe du jour
Ou
Petit tartare de beeuf classique légerement pimenté
Ou
Légumes de printemps tiedes, ceuf parfait, tranche de foccacia grillée
Ou
Foie gras de canard au torchon maison, chutney de rhubarbe
(supplément de 12.-)

3k ok ok o ke s ok s ofe s ke sk sk sk ok sk ok ok

Poulet a la creme et morilles, petits pois frais et oignons de printemps,
pommes chateau au beurre
Ou
Filet d’omble de la pisciculture «Choulats riz de Vully fumé au safran crémé
Ou
Burrata de Bienne tiede, tagliolini a I'’encre de seche, nuage ail des ours
bk stk sk s s st s st st sk st st sk sk sk sk sk sk

Creme de tiramisu «café du mondes sur salade de fraises
Ou
Douceur choco menthe poivrée
Ou

Sélection de fromages

CHF 52.-

Le reste de notre carte est aussi disponible ce jour

Restaurant de I'etoile, chez mika
www.restaurant-etoile.ch



